
Barbeque arrangment 2024

 BBQ BROCHURE VOOR THUIS // KANTOOR     



 

ABOUT US

 De geur en het geluid van sissend vlees op een loeiwarme grill.  
Zoete rook van kersenhout walmend over verse zalm en stevige groenten.

IJskoud bier en een botervette Chardonnay.

No nonsense BBQ....
 

DeBaes van de BBQ zet zich volledig in om een onvergetelijke BBQ-smaakbeleving te garanderen.
Wij delen onze passie achter de grill & bar op uw tuinfeest, bijeenkomst of evenement.

Wij hebben alles in huis om uw BBQ-catering tot een groot succes te maken.

Historie / DMCS / DBVDBBQ
In het credo van DeMaes Cateringservice in Veenendaal staat het woord ‘service’ met gouden letters geschreven. 

Al 26 jaar krijgen wij het vertrouwen van onze gasten. Wij zijn niet voor niets een begrip voor catering in 
Veenendaal, catering in Ede en de omgeving. Ook voor al uw feesten, partijen en evenementen. 

Zelfs voor aankleding, tafels en partytenten kunt u bij ons terecht.

‘24
Dick van der Maas en Sven van Bellen presenteren met gepaste trots: DEBAES VAN DE BBQ.

Een concept gebaseerd op smaak, service & beleving bij u op locatie.
Samen duiken we dieper in de wereld van de barbecue en brengen 

we een ervaring die verder gaat dan het roosteren van vlees.



WHY?

 

Passie & Expertise 
Meer dan alleen een cateringservice, wij zijn echte liefhebbers van het 
barbecue-ambacht. Onze expertise garandeert een verslavende smaakbeleving 
waar je geen genoeg van zult krijgen. 

Duurzame Keuzes 
We maken gebruik van lokale ingrediënten.  
Onze toewijding aan de planeet is even sterk als onze toewijding aan smaak.

Volledige Service  
Naast het leveren van heerlijke gerechten, bieden we een breed scala aan dien-
sten om uw evenement vlekkeloos te laten verlopen. Van planning tot uitvoering.

Hoogwaardige Materialen
Onze verhuurservice biedt alles wat jij nodig hebt voor jouw evenement
- Professionele BBQ-sets en rokers
- Luxe tenten en paviljoens voor buitenfeesten
- Servies en bestek 
- Passende tafeldecoratie en verlichting
- Comfortabele stoelen en tafels 
- Biertafels 
En nog veel meer...

Persoonlijke Aanpak 
Wij realiseren uw wensen en passen onze diensten daarop aan om een unieke en 
persoonlijke ervaring te creëren.

Veiligheid & Hygiëne 
Ons team is getraind om de hoogste normen van veiligheid en hygiëne te hand-
haven, zodat u met een gerust hart kunt genieten.

Flexibiliteit 
Of u nu een intiem tuinfeest plant of een groot evenement, wij zijn flexibel en 
kunnen onze diensten aanpassen aan elke situatie en afhankelijk van uw budget.

Innovatie:
Met “DeBaes van de BBQ” brengen we steeds nieuwe, opwindende en 
innovatieve barbecue-technieken en smaken naar de tafel.



Show me what you got.. 
Wij brengen de grill // vlees // vis // groentes // salades.   
Jij imponeert je gasten en collegas met je BBQ-skills.

Je bepaalt het aantal gasten en de datum. 
Wij leveren de gehele week, vanaf 4 tot 500 personen.  
 
Gezamelijk kiezen we voor het best passende menu voor uw avond. 
Optioneel met bijpassend fris, (speciaal)bier en wijn (0,0 ook mogelijk).
Een greep uit ons assortiment:

Heeft u zelf een BBQ? Of toch liever één van ons. We hebben verschillende 
makkelijke en leuke opties voor bij u thuis of op de zaak. 

Graag voorzien wij feesten en partijen o.a. van:

Geen poespas, na afloop halen we alles weer op en doen wij de afwas. 

Be your own chef

• Grill of Smoker
• Borden & Bestek
• Zitgelegenheid
• Buffettafels / bar

• Biertap
• Statafels
• Geluidsboxen & Microfoon
• Verlichting

• Kipsaté
• Runderburgers

• Ribeye 
• Asperges

• Spareribs
• Zalm

Zonder zorgen zelf BBQ'en



Zie onze algemene brochure voor BBQ-arrangementen met Pitmaster & bediening.

De Slagers grill
• Gloeiend heet 
• Perfect voor hot & fast 
• Burgers en biefstuk
• Gemakkelijk te bedienen
• Incl. gas en schoonmaken

• Ook te huur als  
   gourmetwok of  
        poffertjesplaat

• Traditioneel roken 
• Low & slow
• Voor de gevorderde BBQ'er
• Incl. eikenhout voor ~ 3 uur roken 

• Hybride Kamado 
• Hot & fast of low & slow
• Voor de gevorderde BBQ'er
• Incl. houtskool

• De ultieme buitenkeuken
• Asado  
• Grill
• Bakpaat  
• plek voor pannetjes. 
• Burgerpers 

Hout / kool in overleg

Offset Smoker Kettle Joe Iron Kirchen

BBQ opties

let op

120cm breed!

A
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CLASSIC BBQ Vanaf 4 personen

Wij maken een selectie uit de volgende items: 

• Hamburger Home-Made 
Sappige runderburger gemaakt voor de grill.

• Malse Biefstuk 
Mooi stukje rund, super lekker met een klein beetje zout. 

• Ribeye  
Gemarmerd stukje rund voor echte vlees liefhebbers.

• Slagers BBQ Worst 
Dikke Worst voor de BBQ van varkensvlees.

• Kippendijsaté 
Malse kippendij mild gemarineerd. 

• Pork chops 
Schouder karbonade met bot. (Procureur lapjes zonder bot ook mogelijk)  

• BuikSpeklapje 
De favoriet van velen, geweldig op de grill, of op de smoker voor de fijnproever.

• Spareribs 
Alleen even grillen en smullen maar, van te voren gegaard voor uw gemak!

• Groentepakket 
Mix van voorgesneden seizoensgroentes.  
 

VERANTWOORD & GRILL

PITMASTER SPECIALS

Vis

• Courgette slices
• Carpaccio rode biet
• Groentepakket
• Gemarineerde 

courgette en  
aubergine

• Puntpaprika met 
"room"(vega of vegan) 

• BlueButcher burger
• Ananas
• Jalapeño met 

"room"(vega of vegan) 

• Maïskolf met Boter
• Gepofte pieper met 

Crème Fraîche
• Puntpaprika met  

Room en Spek 

• Zalm op een plankje
• Forel "en papilotte" 

• Vispakketje met Zalm 
Gamba's en Witvis

• Pulled Pork
• Favoriete Kruiden RUB 

van DeBaes
• Super hete saus

ON THE SIDE BUFFET*

• Aardappelsalade
• Rauwkostsalade
• Rundvleessalade
• Stokbrood (wit /bruin)

• Fruitsalade

• Knoflooksaus &  
Kruidenboter

• Mayo / Ketchup / 
Curry

*Standaard meegeleverd

+ Tegen meerprijs

+ Tegen meerprijs

Vega / Vegan / glutenvrij :-)

Bavette, picanha en kreeft op 
aanvraag (Tegen dagprijs)



Kids menu
• Knakworstspiesjes
• Frikandelspiesjes

• Gehaktballetjes
• Hamburger

• Gemixte groentjes  
en fruit 

• Satésaus  
en stokbrood

 Lekker Luxe BBQ menu 

Welkomstbubbel in flute

Gemarmerde Rib-Eye van het mes
Varkenslende van het mes

Kippendij Saté
Forellen "En papillotte'

Zalm op cederhout
Grillgroentenassortiment

~ 
Kidneybean    &    Rundvleessalade
Aardappelsalade    &   Fruitsalade  
Pastasalade   &   Rauwkostsalade

~
Maïskolf van de BBQ met honing

Grootmoeders brood & Stokbrood
Huisgemaakte Kruidenboter - Satésaus 

Pesto - Tapenade

vanaf 20 personen 



DRANKEN
Wij nemen met plezier de bar voor je mee! 
Zowel met als zonder barpersoneel verzorgen we alle dranken voor jouw BBQ.

Biertap of bier op fles, voor uw gemak werken wij op nacalculatie. 
Dat betekent dat er in overleg een drankassortiment wordt samengesteld en ach-
teraf gekeken wordt wat er terug komt. 

BIER

Hertog Jan op de tap of fles 
Heineken op de tap of fles 
DeBaes Pils op tap (Tip van de pitmaster)  
Speciaalbieren van Stadsbrouwerij Veenendaal

Softdrinks 

Coca Cola, Sinas, Sprite, Bitter Lemon, Tonic, Spa Rood / Blauw
Melk, Fristi & Chocomel 

Gedestilleerd 
BACARDI (Rum), Whiskey, Vodka, Jenever, Vieux, Gin & Sambuca 

Wijn 

Merlot - Pinot Grigio (Droog wit) - Moscato (Zoet wit) - Rose 
Prosecco Extra Dry of Champagne 

    In overleg zijn er opties voor echte levensgenieters.

Warm 

Cappuccino, Americano, Latte Machiato, Espresso, Warme chocomel & Irish coffee



LETS GO

Facilitaire InfFacilitaire InfOOrmatiermatie
Bij het organiseren van een evenement komt veel kijken, de faciliteiten zijn van cruciaal belang. 
Wanneer je met ons samenwerkt, kun je rekenen op de volgende voorzieningen en eisen:

Stroom
 
Voor onze koelinstallaties / verlichting / biertap / geluidsinstallatie, hebben we in een straal van 50 
meter een stroompunt nodig waar 380 of 230 volt afgetapt kan worden. 

Biertap
Voor kleine feestjes leveren wij een biertap met spoelbak.
Voor grotere evenementen is een directe wateraansluiting vereist.
Ongeacht de grootte van het evenement, hebben we altijd een waterpunt nodig waar we water 
kunnen halen.

Veiligheid
Uw veiligheid is onze prioriteit. Daarom zijn we altijd uitgerust met brandblussers om te anticipe-
ren op onvoorziene omstandigheden.

Partytenten

Onze partytenten zijn ideaal om je feestje door te laten gaan wanneer er een druppel valt.
Ondanks dat onze tenten brandvertragend zijn, is open vuur onder of direct naast de tenten  
verboden. Gas BBQ'S & Smokers zijn wel toegestaan. 

Smokers en Werkruimte

Voor het plaatsen van onze grote smokers en het opbouwen van onze tafels hebben wij een 
werkruimte nodig van minimaal 6 x 4 meter. 

Voor onze DIY-burgerbar is een ruimte van 3x3 meter voldoende. 

Voor het plaatsen van onze smokers is het essentieel dat er een doorgang naar de gewenste locatie 
beschikbaar is met een minimale breedte van 130 cm. 

Voor tuinfeestjes bieden wij de mogelijkheid om te kiezen tussen onze Kamado’s en een grote 
offset smoker, zodat u altijd de beste rookervaring voor uw evenement krijgt.

CONTACT
0318 555 876

info@dbvdb.nl



Notes

CONTACT
0318 555 876

info@dbvdb.nl

Powerd by DeMaes Cateringservice


