
Live cooking on location 2025

BBQ BROCHURE  



 

ABOUT US

 De geur en het geluid van sissend vlees op een loeiwarme grill.  
Zoete rook van kersenhout walmend over verse zalm en stevige groenten.

IJskoud bier en een botervette Chardonnay.

No nonsense BBQ....
 

DeBaes van de BBQ zet zich volledig in om een onvergetelijke BBQ-smaakbeleving te garanderen.
Wij delen onze passie achter de grill & bar op uw tuinfeest, bijeenkomst of evenement.

Wij hebben alles in huis om uw BBQ-catering tot een groot succes te maken.

Historie 
In het credo van DeMaes Cateringservice in Veenendaal staat het woord ‘service’ met gouden letters geschreven. 

Al 30 jaar krijgen wij het vertrouwen van onze gasten. Wij zijn niet voor niets een begrip voor catering in 
Veenendaal, Ede en de omgeving. Ook voor al uw feesten, partijen en evenementen. 

Zelfs voor aankleding, tafels en partytenten kunt u bij ons terecht.

Het plan:
Dick van der Maas en Sven van Bellen presenteren met gepaste trots: DEBAES VAN DE BBQ.

Een concept gebaseerd op smaak, service & beleving bij u op locatie.
Samen duiken we dieper in de wereld van de barbecue en brengen 

we een ervaring die verder gaat dan het roosteren van vlees.



WHY?

 

Passie & Expertise 
Meer dan alleen een cateringservice: wij zijn echte liefhebbers van het 
barbecue-ambacht. Onze expertise garandeert een verslavende smaakbeleving waar 
u geen genoeg van zal krijgen. 

Lokaal is normaal 
We maken gebruik van lokale ingrediënten.  
Onze groenteboer en slager zitten om de hoek.  
Lokaal inkopen en samenwerken: daar worden we vrolijk van. 

Volledige Service  
Naast het leveren van heerlijke gerechten, bieden we een breed scala aan 
diensten om uw evenement vlekkeloos te laten verlopen. 
Van planning tot uitvoering.

Hoogwaardige Materialen
Onze verhuurservice biedt alles wat nodig is voor uw evenement
- Professionele BBQ-sets en rokers
- Luxe tenten en paviljoens voor buitenfeesten
- Servies en bestek 
- Passende tafeldecoratie en verlichting
- Comfortabele stoelen en tafels 
- Biertafels 
En nog veel meer...

Persoonlijke Aanpak 
Wij realiseren uw wensen en passen onze diensten daarop aan om een unieke en 
persoonlijke ervaring te creëren.

Veiligheid & Hygiëne 
Ons team is getraind om de hoogste normen van veiligheid en hygiëne te 
handhaven, zodat u met een gerust hart kunt genieten.

Flexibiliteit 
Of u nu een intiem tuinfeest plant of een groot evenement, wij zijn flexibel.  
We passen onze diensten aan, afhankelijk van uw budget, aan elke situatie. 
 
Innovatie
Met “DeBaes van de BBQ” brengen we steeds nieuwe, opwindende en 
innovatieve barbecue-technieken en smaken aan tafel.



Samen wordt er gekozen voor het best passende menu voor uw avond. 
Bijpassende wijnen en/of speciaalbieren (0,0 ook mogelijk) zijn optioneel.

Wij maken gebruik van uw (buiten)keuken of nemen die van ons mee. 

Per gerecht passen we de best passende methode van presentatie toe.

Onder andere: 

PRIVATE DINNER 
Elke ronde wordt klassiek per persoon uitgeserveerd aan tafel.
Uiteraard met uitleg over het product, techniek, bereiding en bijlages.

BUFFET PLATTER
Gerechten worden geserveerd op grote schalen of in chafing dishes.   
We zorgen er voor dat iedereen kan proeven en pakken naar wens. 

WALKING DINNER
Een interactieve eetervaring waarbij gasten kleine 
gerechtjes geserveerd krijgen terwijl gasten rondlopen en met elkaar praten. 
Het eten wordt direct van de BBQ bereid en in hapklare porties aangeboden.
Ideaal voor netwerkevents, tuinfeesten of andere bijeenkomsten.

Borden, bestek, glaswerk, tafels en stoelen (hoog of laag) worden in overleg ver-
zorgd. En door ons na afloop gereinigd.

Weet u nog niet welk arrangement het beste bij u past? 
Laat ons u adviseren.

LIVE COOKING
Een korte uitleg 



Season menu spring 2025
e e n  p r o e v e r i j  v a n  d e  b b q 

Allergieën // dieetwensen e.d. in overleg...
incl: 

Rustiek brood //  salades // dips en smeersels  

Ervaar BBQ op een interactieve manier bij DeBaes. 
Een entertainende aanvulling voor uw event!

Het menu kan ook als 4/5/6/7 gangen diner geserveerd worden.

Dessert
Chocolade mousse & smores

Zoete Snoeperij

Tiramisu

Oud hollandse ijskar op aanvraag.

Welkomst bubbel of mocktail
• Prosecco extra dry //  Prosecco 0.0  

• Paloma Mocktail 0.0

• Passion Mojito Mocktail 0.0

Carpaccio pinwheel
rund, tortilla, truffelsaus en pijnboompitjes.

 
Bun pulled chicken

bitesize broodje met coleslaw, zoet en zuur gegarneerd 

 

Caprese
tomaat, mozzarella, basilicum en balsamico. 

 

Boterzachte buikspek bites 
bitesize en zoet gegarneerd. 

 

Spies van kippendij 
kroepoek, lente-ui en satésaus. 

Hotdog
klassieker en smaakmaker pur-sang  

 
Gevulde champignon

room, bieslook en krokant kaasje. 

Verrassing van de chef
smaakmakende verrassing.

Aanbevolen aanvulling:

WALKING DINNER



CLASSIC BBQ 
Wij maken een selectie uit de volgende smaaksensaties 
Vaak hanteren we 4, 5 of 6 items p.p. Voorkeur? Laat het ons weten. 

• Kippendijsaté  
Malse kippendij, lichtzoet gemarineerd.

• Ribeye  
Tot perfectie gegrild op houtskool, geserveerd met dikke zoutvlokken  
(op aanvraag is caveman style of Flambadou garing mogelijk).

• Black Angus Burger  
Sappige runderburger van Black Angus rund. (optioneel met burgerbun)

• Lunterse worsten  
Jalapengo cheddar / original / kip bbq worst. 

• Speklap  
Lichtzoete bbq rub, favoriet van Nederland. 

• Spareribs 
 Dikbevleesde ribs, afgelakt met BBQ saus.

• Bavette steak  
Superheet afgegrild.

• Houthakkers steak  
Procureur, het meest veelzijdige stukje vlees.

• Verrassing van de Chef 🔥 
De leukste BBQ gerechten van de Pitmaster!  

• Smokey veggies, nemen we altijd mee! 🌱 
Een seizoensgebonden variatie van gegrilde groentes. 
Bijv. paprika, asperges, aubergine, wortel, courgette, flespompoen en venkel.

• Gemarineerde paddenstoelenspies 🌱 
De mooiste paddestoeltjes van de groentenboer, in pesto marinade.  

• Stuffed paprika 🌱 
Paprika gevuld met roomkaas en gerookte groenten.  
Afgelakt met een overheerlijke BBQ saus. 

• Groenten burger 🌱 
Wisselende groentenburger // ask the chef. 

Portobello 🌱 
Gevuld met roomkaas,  cheddar. 

• Vegan on fire 🌱 
Wij geloven niet zo in vleesvervangers. Graag laten wij uw vega en/of vegan 
gasten genieten van bereide groentes en fruit van de BBQ.   
In overleg bespreken we graag de opties. 

ON THE SIDE BUFFET

PITMASTER SPECIAL

EXTRA

• Aardappelsalade
• Rauwkostsalade
• Rundvleessalade
• Stokbrood (wit/bruin)

• American Coleslaw
• Pastasalade
• Seizoensdips
• Smeersels

• Maïskolf met honing
• Gepofte pieper
• Nacho's
• Loaded fries

• Marshmallow dessert
• Apple crumble
• Gegrilde watermeloen
• Chocolade mousse

• HOT SAUCE COLLECTION Op eigen risico!  
Een wisselend assortiment van de lekkerste en heetste sausen!   

• Shot JACK DANIELS Omdat het kan.

• Ribroast (Dagprijs) Complete karbonade met bot.

• Zalmzijde (Dagprijs) Warmgerookte zalmzijde met citroen

• Brisket (Dagprijs á 5 kg) Absolute topper & favoriet uit de 
USA, Low 'n slow gegaard klapstuk in de lekkerste rub.

• De Classic BBQ is incl. “on the side buffet” en Smokey veggies. 
• Pitmaster specials en extra opties op offertebasis na overleg. 
• Classic bbq menu is vanaf 8p. als verspakket te verkrijgen om zelf te BBQ'en 
• Voor aanvullende hapjes, dranken en verdere party verhuur zie volgende blz.

MENU
Live cooking vanaf 15 personen
Verspakket vanaf 8 personen

www. dbvdb.nl // info@dbvdb.nl www. dbvdb.nl // info@dbvdb.nl

(vega(n)

*room/kaas optioneel plant-based

BBQ groentes



ON THE SIDE BUFFET

Bites & snacks
We maken een selectie uit de volgende BBQ bites & snacks
Verkrijgbaar als hapjeshoeveelheid of maaltijdhoeveelheid.

We serveren fingerfood als walking dinner of vanuit onze 
mobiele keuken op locatie.
 
• Kippendijsaté  

Malse kippendij licht zoet gemarineerd geserveerd met satésaus,  
kroepoek en lente-ui.

• Boterzachte buikspekbonbons 
Bitesize, lichtzoet afgelakt.

• Grillworst slider 
Bitesize broodje met heerlijke grillworst en bijpassende saus.

• Gemarineerde paddenstoeltjesspies  
Paddenstoeltjes met Mediterraanse tint.

• Nacho's 
gesmolten kaas, jalapeño-chilisaus, crème fraîche en  
optioneel pulled pork of chicken.

• Gevulde champignon  
Room, kaas en onze favoriete Turnpike BBQ-Rub.

• Bite Size Burger 
Runderburgertje op een brioche bun met Bigger Than Mac-saus en sla. 

• Worst proeverijtje  
De worsten van onze Lunterse slager 

• Spareribs 
Dikbevleesde ribs gemarineerd door de chef.  

• MOINK balls (MOooo - Oink)  
Balletje van rundvlees omringt met spek.  

• Stuffed Jalapeño's 
Jalapenos met room en spek. 

• Loaded Fries  
Verse friet uit de frituur, met heerlijke pulled pork of chicken.

• Bun Pulled chicken  
Broodje pulled chicken, optioneel ook pulled pork of (vegan) Jackfruit. 

BORRELPLANK
van DeBaes

HAPJES

 Minimaal:
• 5+ verschillende kazen
• Diverse Charcuterie  
• Droge worst
• Fruit
• Hartige bites

V.a. 10 personen

V.a. € 10.00 p.p. excl. btw  

• Formaat / invulling  
v/d plank passen we aan op 
groepsgrootte. 

• Leuk in combinatie met: 
Fingerfood 
VRIJ-MI-BO 

• Kleine opzet ook mogelijk,  
makkelijker voor statafels en uit-
gifte op meerdere plekken. 

Bestel een borrelarrangement op DBvDB.nl

www. dbvdb.nl // info@dbvdb.nl www. dbvdb.nl // info@dbvdb.nl

Eigen producten of speciale wens? 
Laat het ons weten.



BUFFET Broodje slagers worst, Pulled chicken of Black Angus hamburger. 

Warm (wij grillen vooraf).

Leuke Interactieve lunch // snackmoment // vlotte hap 
Uit te breiden naar maaltijdhoeveelheid!

Koud (verspakket) aangeleverd.

Huur een BBQ, optioneel met BBQ-kok om voor u te grillen.

Warm vanaf 15 personen. Verspakket vanaf 6 personen. 



DRANKEN
Wij nemen met plezier de bar voor u mee! 
Zowel met als zonder barpersoneel verzorgen we alle dranken voor uw BBQ.

Biertap of bier op fles, voor uw gemak werken wij op nacalculatie. 
Dat betekent dat er in overleg een drankassortiment wordt samengesteld en achteraf 
gekeken wordt wat er gebruikt is.  

BIER

Hertog Jan op de tap of fles 
Heineken op de tap of fles 
DeBaes Pils op tap (Tip van de pitmaster)  
Speciaalbieren op aanvraag

Alcoholvrij & Mocktails 
 
Radler 0.0  
Texels 0.0
Prosecco 0.0 
 

Softdrinks 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Sinas, Sprite, Spa Rood / Blauw
Melk, Fristi & Chocomel.

Sap
Sinasappelsap
Flevosap assortiment

 

Gedistilleerd (per fles)
BACARDI (Rum), Whiskey, Vodka, Jenever, Vieux, Gin & Sambuca. 

Wijn 
Merlot - Pinot Grigio (droog wit) - Moscato (zoet wit) - Rosé 
Prosecco Extra Dry of Champagne. 

    In overleg zijn er opties voor echte levensgenieters.

Warm 
Thee, Cappuccino, Zwarte koffie, Latte Macchiato, Espresso, Warme Chocomel. 

 

Paloma Mocktail 0,0 
Passion Mojito Mocktail



Ons eigen pilsje!
Pils van DeBaes
Prachtige goudtint en een zalig gemiddeld bittertje

Tip!

Smokers, Foodtruck, Tenten, Bruin cafe "het Bierkeetje" en nog veel meer! 

Bekijk onze site voor het actuele verhuuraanbod.
We verhuren materialen in Veenendaal en omstreken. 

Sfeer op locatie

WeFire BBQ
Verhuurpunt 



LETS GO

Facilitaire InfFacilitaire Infoormatiermatie
Bij het organiseren van een evenement komt veel kijken, de faciliteiten zijn van cruciaal belang. 
Wanneer u met ons samenwerkt, zijn er een aantal factoren waar we het over moeten hebben.

Smokers en Werkruimte
Voor het plaatsen van onze grote smokers en het opbouwen van onze tafels hebben wij een 
werkruimte nodig van minimaal 6 x 4 meter. 

Voor onze DIY-burgerbar en mobiele buitenkeuken is een ruimte van 3x3 meter voldoende. 

Voor het plaatsen van onze smokers is het essentieel dat er een doorgang naar de gewenste locatie 
beschikbaar is met een minimale breedte van 130 cm. 

Voor tuinfeestjes bieden wij de mogelijkheid om te kiezen tussen onze 65cm plancha, kamado’s en 
een offset smoker, zodat u altijd de beste BBQ-ervaring voor uw evenement krijgt.

Stroom 
Voor onze koelinstallaties / verlichting / biertap / geluidsinstallatie, hebben we in een straal van 50 
meter een vrije groep nodig waar 380 of 230 volt afgetapt kan worden. 

Een laadpaal met 9Ah voor een elektrische auto kan ook gebruikt worden als stroompunt mits 
deze minimaal 9kw kan leveren. 

Water
Ongeacht de grootte van het evenement, hebben we altijd een waterpunt nodig waar we water 
kunnen halen.

Veiligheid
Uw veiligheid is onze prioriteit. Daarom zijn we altijd uitgerust met brandblussers om te 
anticiperen op onvoorziene omstandigheden.

Partytenten
Onze partytenten zijn ideaal om u feestje door te laten gaan wanneer er een druppel valt.
Ondanks dat onze tenten brandvertragend zijn, is open vuur onder of direct naast de tenten  
verboden. Gas BBQ'S & smokers zijn wel toegestaan. 

CONTACT
0318 555 876

info@dbvdb.nl



Notes

CONTACT
0318 555 876

Whatsapp 0681715902
info@dbvdb.nl


